
Приложение к акту проверки  

общеобразовательной организации  

к 2025/2026 учебному году 

 

ПАСПОРТ  

пищеблока НОШ ИП Ахмадов Алихан Мовлаевич 
 
 

1. Общие сведения об образовательной организации:  

ФИО руководителя: Джаубатыров Иса Салаудинович 

Ответственный за питание обучающихся: Яндарханова Лиза Адлановна  

Численность педагогического коллектива: 5 чел. 

Расчетная вместимость школы: 150 п.м. 

Площадь обеденного зала: 75,6 кв.м. 

Количество классов: НОО - 4 класса 

Фактическое количество обучающихся – 50 чел. 

Адрес ОО: 366501, ЧР, Урус-Мартаоновский район,  

                    с. Алхан-Юрт, ул. А.А. Кадырова, б/н 

Контактный телефон: 8-928-290-05-55 

1.1.  Количество обучающихся, охваченных двухразовым горячим питанием: 

№ Классы 
Количество  

классов 
Численность обучающихся 

В том числе льготной 

категории, чел. 

1 1 класс 1 22 22 

2 2 класс 1 12 12 

3 3 класс 1 11 11 

4 4 класс 1 5 5 

ИТОГО: 50 50  50 

 

1.2. Модель предоставления услуги питания: 

  Да/Нет 

1. Столовая, работающая на сырье да 

2. Столовая доготовочная (работающая на полуфабрикатах) нет 

3. Буфет-раздаточная да 

4. Буфет нет 

5. Помещение для приема пищи да 

  

1.3. Питание организовано на базе сторонних организаций общественного питания: (да/нет)- нет  

 

2. Вид обеспечения пищевой продукции: 

2.1. Поставщик продуктов питания ИП Исламова Жарадат Майрбековна в соответствии с 

гражданско-правовым договором на поставку продуктов питания от 28 августа 2025 года. 

2.2. Использование специализированного транспорта для перевозки пищевой продукции 

Вид транспорта  Специализированный грузовой автомобиль 

Принадлежность транспорта Транспорт ИП, предоставляющего пищевую 

продукцию 

Условия использования транспорта Для доставки продуктов 

 

3. Материально-техническое оснащение пищеблока: 

3.1.Инженерное обеспечение пищеблока 

Водоснабжение  централизованное 

Горячее водоснабжение водонагреватель 

Отопление  собственная котельная 

Водоотведение  локальное сооружение (выгреб) 



вентиляция помещений  комбинированная 

 

3.2. Характеристика технологического оборудования пищеблока 

№ 

п/п 

Наименование цехов и 

помещений 

Наименование оборудования Количество  

1. Производственное 

помещение 

Плита электрическая ПЭЖ-4 1 

2. Электроводонагреватель «Аристон-

ABSPLT R» 

1 

3. Электромясорубка «МИМ-300» 1 

4. Сушилка для рук «VA-HD1800» 2 

5. Кухонная вытяжка 1 

6. Электронные весы ACS - 40 1 

7. Машина протирочно-резательная 

МПР-35ОМ 

1 

8. Посудомоечная машина кухонная 

МПК-700К 

1 

 

4. Характеристика помещения и оборудования столовой 

№ 

п/п 

Наименование оборудования количество единиц  количество 

посадочных мест 

столовой 

1. Стол 12 48 

2. Стулья 48 48 

 

5. Характеристика бытовых помещений 

№ 

п/п 

Перечень бытовых помещений Количество (площадь) 

1. Помещение для хранения продуктов питания 1 (16 кв.м.) 

2. Комната для персонала 1 (12 кв.м.) 

 

6. Штатное расписание работников пищеблока 

Наименование 

должности 

Кол-во 

ставок 

Укомплектованность  Образование  Стаж 

работы  

Наличие 

медицинской 

книжки 

Повар 1 да Среднее 

профессиональное 

(профильное) 

17 лет Имеется  

 

7. Форма организации питания обучающихся  

Предварительное накрытие столов 

 

8. Перечень нормативных и технологических документов:  

Примерное двухнедельное меню  

Ежедневное меню  

Меню раскладка  

Технологические карты (ТК)  

Накопительная ведомость  

График приема пищи,  

Гигиенический журнал (сотрудники)  

Журнал учета температурного режима холодильного оборудования  

Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях  

Журнал бракеража готовой пищевой продукции  

Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции  



Ведомость контроля за рационом питания  

Приказ о составе бракеражной комиссии 

 График дежурства преподавателей в столовой  

Акт по результатам проверки состояния готовности пищеблока по рганизации питания к новому 

учебному году  

Программа по совершенствованию системы организация питания обучающихся  

Положение об организации питания обучающихся 

 Положение о бракеражной комиссии  

Приказ об организации питания  

Должностные инструкции персонала пищеблока  

Программа производственного контроля на основе принципов ХАССП  

Требования к информации по питанию, размещаемой на сайте школы. 

 

9. Договор на вывоз мусора и пищевых отходов – имеется. 

10. Договор на дератизацию – имеется. 

 

 

Дата выдачи паспорта: 28.08.2025 

 

 

 

Директор школы                                                                                                И.С. Джаубатыров 
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